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' MENUS DU 18 AU 22 SEPTEMBRE 2017

Menus susceptibles d'étre modifiés en raison d'événements non connus a ce jour

LUNDI 18 SEPTEMBRE 2017

Carottes rapées ou

Blanc d’encornet a
I’'américaine ou
Filet de poisson sauce créme
ciboulette
Crumble de courgeties ou
Fondue de poireaux

Plateau de fromages
Tourteau ou Flan patissier

MARDI 19 SEPTEMBRE 2017

Betteraves ou Macédoine

Brochette de porc ou
Filet de poulet ,

OIS 4 1 5

JEUDI 21 SEPTEMBRE 2017

Croque-monsieur ou
Quiche lorraine

Gigot d'agneau ou
Carbonade de bosuf
Haricots verts ou

10Mates provencaie

Plateau de fromages

ASSOordament ae ruits

VENDREDI 22 SEPTEMBRE 2017

= au chévre ou

Dacteqgue

Icion / rasieque

Sauté de porc au curry ou
Crépinette de porc aux
champignons
Riz pilaf ou Semoule

Petit suisse
Pomme au four ou
Péche au sirop

Légende :
‘t : Produits bio — Bleu : Producteurs locaux — Noir :

Plats fait maison — Rouge : Plats non maison

LA GESTIONNAIRE
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